KURBIS

an Paprikasauce

Hinweis :
Wir essen den Kirbis am liebsten mit Teigwaren. Eignet sich aber auch als Beilage.

Zutaten : Zubereitung :
30 g Butter
1. Zwiebeln in Butter diinsten. Kirbis und Paprika
1 Zwiebel, fein gehackt dazugeben. Kurz mitdinsten.
Mit der Gemusebouillon abléschen.
800 g Kurbisfleisch, gewurfelt Zugedeckt auf kleinem Feuer 20 Minuten garen.
3 EL Paprikapulver 2. Dem Gemuse wenig Flussigkeit entnehmen.

Mit der sauren Sahne verriihren.
2 dl Gemiuisebouillon
3. Saure Sahne und Gemuse mischen. Wiirzen.
2 dl saure Sahne Mit dem Basilikum garnieren.
Krautermeersalz (Salz)
Pfeffer aus der Miihle

1% Bund frisches Basilikum, in Streifen geschnitten



